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Essen & Trinken in Leutkirch – das ist purer Genuss! Denn unsere Gastwirte 
verwöhnen Besucher mit herzlicher Gastfreundschaft und kulinarischen 
Entdeckungen. Der Genussführer gibt Ihnen den perfekten Überblick: Wählen 
Sie nach Herzenslust aus, wo Sie gerne einkehren möchten. Probieren Sie 
beim Stadtbummel einen Leckerbissen frisch von der Theke beim Bäcker oder 
Metzger und lassen Sie sich die hausgemachten Produkte schmecken.

Erleben Sie die wunderbare Vielfalt der Allgäuer Spezialitäten von A wie  
Apfelküchle bis Z wie Zwiebelrostbraten. Lassen Sie sich von der mediter-
ranen Küche zu Köstlichkeiten verführen, die nach Sonne und Urlaub schme-
cken. Oder gönnen Sie sich eine Reise in asiatische Geschmackswelten und 
exotische Zutaten. Verabreden Sie sich in einem der gemütlichen Cafés und 
schwelgen Sie in hausgemachten Kuchen und Torten. Den Abend lassen Sie  
bei einem heimischen Bier oder regionalem Wein ganz entspannt ausklingen.

Leutkirch – das müssen Sie probieren!
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Der „Adler“ liegt im Zentrum von Gebrazhofen unweit 
von Leutkirch entfernt.  Unser traditioneller Familien-
betrieb bietet regional, bürgerliche Küche, Brotzeiten 
und eine große Eiskarte. 

Super schöner Biergarten mit alter Kastanie und an-
grenzender Wiese, die nicht nur Kinder zum Spielen 
einlädt. In der Gaststube sorgt ein Kachelofen für 
wohlige Wärme. Durchgehend warme Küche! 
E-Bike Ladestation vorhanden!

Alte Marktstraße 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07563 1307 
gasthof.adler@aol.com | www.gasthof-adler-gebrazhofen.de

Öffnungszeiten:  
März – Oktober: Mi. – Sa. ab 11.30 Uhr 
So. + Feiertage: ab 10.00 Uhr | Ruhetag: Montag, Dienstag 
November – Februar: Fr., Sa. ab 11.30 Uhr 
So. + Feiertage: ab 10.00 Uhr | Ruhetag: Montag - Donnerstag

wrzoü

Tipp: Große Schnitzelkarte und leckere Kässpatzen

Kornhausstr. 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 820 3133 
info@kroneleutkirch.de | www.kroneleutkirch.de  
 goldenekroneleutkirch

Öffnungszeiten: siehe Internet

Tipp: Feinster Fleischgenuss

Wir freuen uns sehr, Sie im Restaurant Goldene Krone 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen. Mit frisch zubereite-
ten Speisen aus der traditionell schwäbischen Küche, 
wie auch mit ausgesuchten, internationalen Kreationen 
wollen wir Ihren Gaumen erfreuen. 

Unser Küchenteam setzt auf absolute Frische und 
höchste Qualität in den Zutaten. Alles wird bei uns in 
der eigenen Küche produziert und zubereitet, frei von 
Geschmacksverstärkern und Zusatzstoffen. Allergrößte 
Sorgfalt wird bei uns der Auswahl der Fleischprodukte 
zuteil. Wir lehnen Fleisch aus Massentierhaltung strikt 
ab, was sich in Konsistenz und Geschmack unverkennbar 
macht. Im Sommer laden ca. 60 Außenplätze zum 
leckeren Speisen ein.

wr züGoldene Krone
[ Leutkirch ]

1

4

Kemptener Straße 53 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3742 
info@bayrischer-hof.com | www.bayrischer-hof.com

Öffnungszeiten: Di. – Sa. 11.00 – 22.00 Uhr,  
So. 11.00 – 16.00 Uhr | Ruhetag: Montag |  
Warme Küche von Di. - Sa. 11.30 - 13.30 und  
17.30 - 20.30 Uhr, So. 11.30 -13.30 Uhr

Tipp: Allgäuer Kässpätzle

Echt, lebendig, traditionell.
Das Traditionshaus mit urgemütlicher allgäuer
Atmosphäre wird bereits in der vierten Generation
von der Familie Bally geführt.

Auf den Tisch kommt nur regional und saisonal
Ausgewähltes vom Feinsten.

Genießen Sie kulinarische Köstlichkeiten beim
gemütlichen Verweilen in der Gaststube oder auf
der großen Sonnenterrasse.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch – Ihre Familie Bally

wrzoüBayrischer Hof 
[ Leutkirch ]
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Gasthof Adler
[ Gebrazhofen ]

Im über 400 Jahre alten Schlossgasthof „Grüner Baum“, 
direkt neben dem Schloss Zeil gelegen, bieten wir Ihnen 
bevorzugt Spezialitäten aus Schwaben. Besonders zu 
empfehlen sind unsere Wildgerichte aus fürstlicher Jagd. 
Der sonnige Biergarten lädt zum Verweilen ein. 

Schloss Zeil 30 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 6007 
agross.zeil@gmail.com

Öffnungszeiten: Mi. – Sa. 11.00 – 20.00 Uhr,  
So. 10.00 – 20.00 Uhr | Ruhetag: Montag, Dienstag

wrzoüSchlossgasthof  
Grüner Baum
[ Unterzeil ]

Tipp: Wild aus fürstlicher Jagd, hausgemachte Kuchen

2
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In unserem gemütlichen Dorfgasthaus servieren wir 
Ihnen gut bürgerliche Gerichte, deftige Vesper sowie 
saisonale Spezialitäten und regionale Speisen. Für Ihre  
Familienfeier stellen wir Nebenräume zur Verfügung.

Dorfstraße 18 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 5648 
info@gasthaus-halde.de | www.gasthaus-halde.de

Öffnungszeiten: Mo., Do. 16.30 – 23.00 Uhr, Fr., Sa.11.00 – 
 14.00 Uhr und 16.30 – 23.00 Uhr, So. 10.00 – 14.00 Uhr  
und 16.30 – 22.00 Uhr | Ruhetag: Dienstag, Mittwoch

wr zoüGasthaus Halde
[ Herlazhofen ]

Tipp: Leckere Salatvariationen
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Unterer Dorfweg 4 | 88299 Leutkirch | Tel. 07567 182330 
gastgeber@dorfgasthof-hirsch.de | www.dorfgasthof-hirsch.de

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. ab 17.00 Uhr, Sa., So. und feiertags 
ab 11.00 Uhr (und nach Vereinbarung) | Ruhetag: keinen

Tipp: Hausgemachte Maultaschen, auch vegetarisch

Nach 27 Jahren Dornröschenschlaf wurde der denkmal-
geschützte Gasthof Hirsch wieder zum Leben erweckt. 
Das alte Holztäfer der Schankstube, der Holzbackofen 
von 1906, der ehemalige Tante-Emma-Laden mit 
Originaleinrichtung, u.v.m. – alles noch da und wieder 
in Funktion. Im historischen Festsaal sind jetzt gemüt-
liche Gästezimmer. Im ehemaligen Heustadel befindet 
sich nun ein uriger Veranstaltungssaal von 50 bis 180  
Personen. Auf der mit Flußsteinen gepflasterten Ter-
rasse genießt man die Sonne. Biergarten und Spielplatz 
befinden sich im bäuerlichen Hinterhof. Aus der offenen 
Schauküche kommen frische Gerichte aus regionalen 
Zutaten. Ein wahrer Genuss – „Urlauer Dreierlei“ 
auf historischen Tellern, Urlauer Löffelspatzen und 
Kässpätzle. Der Hirsch ist auch der Brauereigasthof 
der Urlauer Genussbrauerei, die in der 200 Meter ent-
fernten Allgäuer Genussmanufaktur ihr Bier braut. Der 
Hirsch hat den landesweiten Wettbewerb „Vorbildliches 
Dorfgasthaus“ gewonnen. Seit 2022 ergänzt das Voll-
holzgebäude „Allgäuer Genusshotel“ das Hirsch-Areal.

Historischer  
Dorfgasthof Hirsch 
[ Urlau ]
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Das 200-jährige Gasthaus liegt in der Altstadt. Im Sommer 
sitzt man idyllisch in der autofreien Lammgasse.  
Ob nach dem Kino oder Sport, zum Feierabendbier oder 
zum Mittagessen, das Lamm ist Treffpunkt für Jung und 
Alt und bietet deutsche und afghanisch-persische Speisen.

Lammgasse 4 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9759641 
das.lamm@gmx.net | www.das-lamm.de

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 11.30 – 14.00 Uhr und  
17.00 – 24.00 Uhr, Sa. 18.00 – 24.00 Uhr | Ruhetag: Sonntag

w zpüGasthaus Lamm
[ Leutkirch ]

Tipp: Afghanische und persische Spezialitäten

7

qwrzopü

Tipp: Frisch gebrautes Bier

Leutkirchs Gasthausbrauerei im liebevoll restaurier-
ten Bürgerbahnhofsgebäude erwartet euch in einem 
einzigartigen Ambiente. Die zahlreichen Bilder erzählen 
Geschichten aus vergangenen Zeiten des Gebäudes. 
Heute lädt es den Gast zum Wohlfühlen und Verweilen 
ein. Schwäbische und bayrische Gerichte stehen zur 
Auswahl auf der Speisekarte aber auch leckere Pizzen 
aus unserem riesigen Holzofen. Hier kann man dem 
Pizzabäcker über die Schulter schauen. Das besondere 
sind die unverwechselbaren Biere, welche hier im Haus 
frisch gebraut werden. 

Ob im Biergarten oder in den großen Gasträumen. 
Hier ist immer etwas los. Ein moderner Seminarraum 
befindet sich in den obersten Stockwerken. Weitere 
Informationen unter www.leutkircher-kulturbrauerei.de 
 
Durchgehend warme Küche. 

wrzüLeutkircher  
Kulturbrauerei  
[ Leutkirch ]

8

Bahnhof 1 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 8489801 
info@leutkircher-kulturbrauerei.de |  
www.leutkircher-kulturbrauerei.de

Öffnungszeiten: Mo. – So. 11.00 – 01.00 Uhr |  
Ruhetag: keinen

Genuss pur kommt aus der regional geprägten Frische-
küche, die ganz auf die Region setzt – 100 % klimaneutral 
– LandZunge Plus-Betrieb. Modernen Komfort bieten auch 
die renovierten Zimmer im historischen Gemäuer. 

Wangener Str. 1 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 98570 
info@haerle-brauereigasthof-mohren.de |  
www.haerle-brauereigasthof-mohren.de

Öffnungszeiten: Mo.-So. 11.30 - 21.00 Uhr | Ruhetag: keinen

Brauerei-Gasthof 
Mohren [ Leutkirch ]

Tipp: Kulinarische Bierhighlights

9 wrzü
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Müller‘s Fliegerstube ist das ideale Ausflugsziel.  
Bei einem Besuch im Restaurant dürfen Sie sich auf 
handwerklich perfekte, frisch zubereitete Gerichte 
freuen, während Sie startende und landende Flugzeuge 
beobachten. Wir freuen uns auf Sie!

Flugplatz 16 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9870011 
fliegerstube@web.de | www.fliegerstube.eu |  fliegerstube

Öffnungszeiten: März – Oktober 10.00 Uhr – 20.00 Uhr 
November – Februar So. - Do. 11.30 – 17.00 Uhr,  
Fr., Sa. 11.30 - 21.00 Uhr | Ruhetag: keinen

wr züMüller‘s  
Fliegerstube  
[ Unterzeil ]

Tipp: Wild aus eigener Jagd und fangfrischer Fisch

11

Oberer Mühlweg 7 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3425 
gasthofoberemuehle@gmail.com  

 gasthaus_zur_oberen_muehle

Öffnungszeiten: Mo., Fr., Sa. ab 18.00 Uhr,  
So. ab 10.00 Uhr (und nach Vereinbarung) 
Ruhetag: Dienstag, Mittwoch, Donnerstag

Tipp: Ehem. Mühle mit zwei sichtbaren Wasserrädern

Wo einst der Mühlstein seine Runden drehte, findet 
man heute eine Gaststätte mit besonderer Atmosphäre. 
Mit Blick auf das Wasserrad lässt sich der Besucher die 
regionale Küche schmecken. Dabei können sich unsere 
Gäste so richtig wohlfühlen und die Hektik des Alltags 
hinter sich lassen.

Einer der schönsten Biergärten Oberschwabens!  
Idyllisch am Bach gelegen, lädt er zum Verweilen ein. 
Hier kann man sich bei Ausflügen zu Fuß oder mit dem 
Rad das erfrischende Getränk schmecken lassen oder 
bei gutbürgerlichen Speisen den Augenblick genießen.

Jede Menge Spaß bietet eine Runde mit dem Tretboot 
entlang am Wildgehege (für Gäste kostenfrei).  
Kinder können sich auf dem Spielplatz vergnügen 
oder austoben.

wzoüGasthaus zur  
Oberen Mühle 
[ Ausnang ]
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Haselburg 1 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9834501 
info@roessle-haselburg.de | www.roessle-haselburg.de 

 gasthausrossle

Öffnungszeiten: Mi. – Sa. 11.00 – 14.00 Uhr und  
17.00 - 21.00 Uhr, So. 11.00 – 20.00 Uhr |  
Ruhetag: Montag, Dienstag

Tipp: Frische Gockel immer donnerstags (Mai - Sept.)

qwrzoüGasthaus Rössle 
[ Haselburg ]
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Obere Vorstadtstr. 5 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 2066 
info@rad-leutkirch.de | www.rad-leutkirch.de

Öffnungszeiten: Di. - Do. ab 17.00 Uhr, Sa., So. 11.30 – 14.00 
Uhr und ab 17.30 Uhr | Ruhetag: Montag, Freitag

wr züHotel-Gasthof  
zum Rad [ Leutkirch ]

Tipp: Schwäbische Spezialitäten

14

Herzlich willkommen in unserem Traditions-Hotel  
Gasthof Rad. In gepflegter Gastlichkeit verwöhnen wir  
Sie mit frischen regionalen Produkten. Genießen Sie in  
unseren verschiedenen Räumen und unserer Gartenwirt-
schaft leckere Menüs. 

Das Gasthaus ist ideal gelegen zwischen Leutkirch und 
Isny, genau gegenüber des Center Parcs Park Allgäu und 
direkt am Radweg. Der große Biergarten lädt im Sommer 
zum Verweilen ein und im Winter die Eisstockbahn zum 
Spielen für Groß und Klein.

Wer die regionale Küche liebt, kommt hier voll auf  
seine Kosten. Frisch gehobelte Allgäuer Kässpatzen, 
ofenfrische Sonntagsbraten oder unser beliebtes Hasel-
burger Cordon Bleu. Alle Zutaten stammen stets frisch 
aus der Region.

In den Sommermonaten haben wir Sonntags durch-
gehend geöffnet. Kleine Gäste sind uns herzlich will-
kommen. Für Feste: Bierbrunnen zum Selberzapfen 

Unsere familienfreundliche Gaststätte in idyllischer 
Lage bietet Ihnen eine ländliche Gaststube, sowie einen 
gemütlichen Biergarten mit schöner Aussicht und 
großem Spielplatz für unsere kleinen Gäste. Auf Ihren 
Besuch freut sich Familie Kämmerle.

Moosacker 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 72414 
hubert.kaemmerle@ymail.com | www.moosackerhof.de

Öffnungszeiten: siehe Internet

wrzoüGasthaus  
Moosackerhof
[ Engelboldshofen ]

Tipp: Allgäuer Dreierlei, wechselnde Wochenkarte

12
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Seit nunmehr fast 35 Jahren bewirten wir unsere Gäste  
als Familienbetrieb. Wir bieten eine große Auswahl an  
Pizzen, Pasta und Salaten. Außerdem bieten wir Liefer- 
und Abholservice an. 

Seit mehr als 30 Jahren in Leutkirch überzeugt die Chefin 
und Köchin Hilde Gasparro mit kulinarischen italienischen 
Raffinessen. Von Fischgerichten über hausgemachte Pasta 
bis hin zu Pizzen und Angusrindersteak.

Lammgassse 14 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 6474 
 primavera_leutkirch

Öffnungszeiten: Mo. - So. 11.30 – 14.00 Uhr und  
17.30 – 22.00 Uhr | Ruhetag: Mittwoch | Warme Küche  
von Mo. – So. 11.30 – 13.30 Uhr und 17.30 – 21.30 Uhr

Memminger Straße 7 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 71013 
www.pfeffermuehledapasquale.de

Öffnungszeiten: Mi. - So. 11.30 –  14.00 Uhr und  
18.00 - 22.00 Uhr | Ruhetag: Montag, Dienstag

wrzü

qwrü

Ristorante  
Pizzeria Primavera  
[ Leutkirch ]

Restaurant  
Pfeffermühle  
[ Leutkirch ]

Tipp: Leckere Salate mit eigenem Hausdressing

Tipp: Leckere Pizzen und Pasta, Fisch und Fleischgerichte

17

16

Im Herzen von Leutkirch das Leben mit einem kühlen 
Getränk, frischer Pizza, Flammkuchen oder hausgemachten 
Burgern auf dem Marktplatz genießen. Oder lasst den  
Abend mit Cocktails und ausgesuchten Weinen ausklingen. 

Kornhausstraße 4 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 914647 
blauer.affe.leutkirch@gmail.com | www.blauer-affe-leutkirch.de 

 blaueraffeleutkirch

Öffnungszeiten: Mai – September Mo. – Sa. 10.00 – 23.00 Uhr, 
So. 14.00 – 22.00 Uhr | Ruhetag: Sonntag von Oktober - April

wrzpüBlauer Affe
[ Leutkirch ]

Tipp: Saftige Burger – auch als vegane Variante

15

Im Restaurant Stadtwirt verwöhnen wir Sie mit medi-
terranen, saisonalen Spezialitäten, Pizzen und original 
italienischen Gerichten stets frisch zubereitet. Ob in 
romantischer Zweisamkeit, Familie oder Gesellschaft – 
Ihr Besuch wird zu einem unvergesslichen Erlebnis.

Marktstraße 10 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 987666 
paolo@eiscafe-venezia-leutkirch.de | www.eis-und-pizza.de

Öffnungszeiten: Mi. – Mo. 11.00 –14.00 Uhr und  
17.30 – 22.00 Uhr | Ruhetag: Dienstag

qwrzpüRestaurant  
Stadtwirt [ Leutkirch ]

Tipp: Original italienische Gerichte

18
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Wir laden Sie ein zu einem kulinarischen Ausflug in die 
authentische indische Küche, gewürzt mit verschiedenen 
wohlduftenden, exotischen Ingredienzien und stets 
frischen Zutaten.

Memminger Str. 44 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9142781 
indianpalace-leutkirch@web.de |  
www.indianpalace-leutkirch.de

Öffnungszeiten: Di. – So. 11.00 – 14.15 Uhr und  
17.00 – 22.00 Uhr | Ruhetag: Montag

qwrzpüIndian Palace
[ Leutkirch ]

Tipp: Original indische Küche

19

Herzlich Willkommen im Sai Thai, im einzigen original 
thailändischen Restaurant in Leutkirch. Genießen Sie 
traditionelle thailändische Küche und das Klassisch-
Moderne Ambiente.

Landhausstr. 1 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 72607 
info@sai-thai.de | www.sai-thai.de |  sai_thai_restaurant

Öffnungszeiten: So. – Do. 11.30 – 14.00 Uhr und 17.30 –  
22.00 Uhr, Fr., Sa. 11.30 – 14.00 Uhr und 17.30 – 23.00 Uhr | 
Ruhetag: Dienstag | Warme Küche bis 21.30 Uhr

wr püSai Thai  
Restaurant & Bar 
[ Leutkirch ]

Tipp: Original thailändische Küche

20

Memminger Str. 18 | 88299 Leutkirch 
Tel. 07561 913453

Öffnungszeiten: Mo.–So. 11.00 – 14.30 Uhr und  
17.00 – 22.30 Uhr | Ruhetag: keinen

Kornhausstr. 6 | 88299 Leutkirch 
Tel. 07561 981283 

Öffnungszeiten: Di.–Sa. 11.00 – 13.30 Uhr und  
17.00 – 21.30 Uhr | So. 17.00 – 21.30 Uhr | Ruhetag: Montag

Poststraße 3 | 88299 Leutkirch 
Tel. 07561 9813857

Öffnungszeiten: Mo.–Fr. 10.00 – 21.00 Uhr |  
Sa. , So. + Feiertag 11.00 –  20.00 Uhr | Ruhetag: keinen

Asia-Wok Imbiss [ Leutkirch ]

Pizza-Express Centro [ Leutkirch ]

Maydonos Kebab Haus [ Leutkirch ]

21

22

23

Marktstraße 37 | 88299 Leutkirch 
Tel. 07561 8204571 

Öffnungszeiten: Mo.–Fr. 11.00 – 20.30 Uhr,  
So. 12.00 - 20.30 Uhr | Ruhetag: Samstag

Istanbul Kebap [ Leutkirch ]24

Schnellrestaurant
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Bei uns gibt es täglich frisches Gebäck, Kuchen und 
Torten, sowie Brot aus unserer Backstube. Wir verwenden 
frische, regionale Zutaten. Bei uns bekommen Sie alles, 
was Ihr Herz begehrt. Wir freuen uns auf Sie!

Lindenstraße 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 1346 
info@zimt-zucker-leutkirch.de |  
www.zimt-zucker-leutkirch.de |  zimtzuckerleutkirch

Öffnungszeiten: Mo. – So. 7.00 – 18.00 Uhr |  
Ruhetag: Mittwoch

Tipp: Unsere Dinkel-Zimtschnecken

Mit einem traumhaften Alpenpanorama bieten wir Ihnen 
als Familienbetrieb Kuchen, Torten und Patisserie täglich 
frisch aus unserer Backstube an. Eis aus eigener Herstellung 
sowie herzhafte Brotzeiten und Flammkuchen.

Dübelweg 15 | 88299 Leutkirch | Tel. 0157 81561402 
info@hofcafe-bernhard.de | www.hofcafe-bernhard.de 

 hofcafebernhard

Öffnungszeiten: Fr., Sa. 14.00 – 17.30 Uhr, So. + Feiertage 
12.30 – 18.00 Uhr | Ruhetag: Montag – Donnerstag

qw zopüHofcafé Bernhard 
[ Ottmannshofen ]

Tipp: Konditoreiwaren und Eis aus hofeigener Produktion 

26

25 qwrzüZimt und Zucker
[ Leutkirch ]

Café Eiscafé

In Leutkirchs schönster Gasse:
Tee und Kaffee aus aller Welt.
Kunstgewerbe aus der Region.

Lammgasse 3 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9852601 
info@lamm3.de | www.lamm3.de 

 lamm3leutkirch

Öffnungszeiten: Mo., Di., Do., Fr. 10.00 – 18.00 Uhr,  
Sa. 10.00 – 13.00 Uhr | Ruhetag: Mittwoch, Sonntag

wrLamm3 – Teecafé 
[ Leutkirch ]

Tipp: Selbstgemachte Suppe von 10.00 - 18.00 Uhr

27

Das italienische Café mit dem modernen Ambiente  
im Herzen der Altstadt. Familie Ros verwöhnt die  
San-Marco-Gäste mit Eisspezialitäten aus eigener 
Produktion und selbstgemachten italienischen Kuchen. 
Dazu gibt es original italienischen Segafredo-Espresso.

Kornhausstraße 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 7766

Öffnungszeiten: Mo. – Sa. ab 9.00 Uhr, So. ab 10.00 Uhr |  
Ruhetag: Mittwoch

wzEiscafé San Marco 
[ Leutkirch ]

Tipp: Hausgemachtes Eis und Torten
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Erleben Sie bei uns den Genuss italienischer Eisspeziali-
täten, Kaffeespezialitäten oder italienischer Süßspeisen 
aus eigener Produktion im gemütlichen Ambiente unseres 
Cafés oder bei gutem Wetter in unserem Außenbereich 
mitten in der malerischen Leutkircher Altstadt.

Marktstraße 6 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 2605 
www.eis-und-pizza.de

Öffnungszeiten: Mo. – Sa. ab 10.00 Uhr, So. ab 11.00 Uhr | 
Ruhetag: keinen

qwrzpEiscafé Venezia 
[ Leutkirch ]

Tipp: Italienische Eisspezialitäten und Süßspeisen
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Obere Vorstadtstr. 4 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3229

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 6.15 Uhr – 12.45 Uhr,  
Do., Fr. 14.00 Uhr – 18.00 Uhr, Sa. 6.30 Uhr – 12.30 Uhr |  
Ruhetag: Dienstag, Sonntag, Feiertag

Eschach Bäckerei
[ Leutkirch ]

Tipp: Unsere Brezel
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Tradition und handwerkliche Backkunst haben einen 
Namen: Eschachbäckerei Leutkirch

Erleben Sie die Qualität unserer Backwaren, die wir mit 
Freude und Leidenschaft herstellen.

Heidschachenstraße 1 | 88299 Leutkirch |  
Tel. 01734518519 | info@allgaeuer-genussbaecker.de | 
www.allgaeuer-genussbaecker.de 

 allggenussbaecker

Öffnungszeiten: Di. - Fr. 7.30 – 18.00 Uhr,  
Sa. 7.30 – 13.00 Uhr | Ruhetag: Montag, Sonntag

Tipp: Bierkrusten-Brot, so saftig aromatisch

Der Brotspezialist im Allgäu
Eine besonders lange Reifezeit, ursprünglich und regionale 
Zutaten in hoher Qualität lassen unsere Gebäcke zu einer 
unvergleichlichen Geschmacksexplosion werden. Nicht 
nur ein optischer Augenschmaus, auch die Frischhaltung 
und die Bekömmlichkeit überzeugen. 

Neben Knetmaschine und Ofen erfolgt die Herstellung 
unserer mehrfach ausgezeichneten Produkte in reiner 
Handarbeit. Gut anfahrbar mit kostenlosen Parkplät-
zen, direkt an der B 465, lädt die neuerbaute gläserne 
Produktionsstätte, mit Blick auf die Alpen, zu einer guten 
Tasse Kaffee ein. Dabei kann man den Bäckern direkt über 
die Schultern schauen, wie gutes handwerkliches Brot 
gebacken wird.

qwrpüAllgäuer  
Genussbäcker 
[ Leutkirch ]
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In der Vorstadt 20 | 88299 Leutkirch |  
Tel. 07561 9886960 | info@baeckerei-steinhauser.de |  
www.baeckerei-steinhauser.de 

 baeckerei_steinhauser

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 6.00  – 18.00 Uhr,  
Sa. 6.00  – 17.00 Uhr, So. 7.00  – 17.00 Uhr |  
Ruhetag: keinen

Tipp: Unsere Allgäuer Wecken – Region im Brot

Zwischen den zwei schönen Städten Leutkirch im Allgäu 
und Bad Wurzach liegt unsere Bäckerei in dem kleinen 
Dörfchen Diepoldshofen. 

Ganz nach dem Motto „Region im Brot“ beziehen wir den 
Großteil unserer Zutaten und Rohstoffe von hier. Nach 
traditioneller Handwerkskunst stellen wir täglich frische 
Backwaren nach unseren Familienrezepten her. Wir 
verwenden ausschließlich unseren eigenen Natursauerteig 
und unsere eigenen Weizen- und Dinkelvorteige. 

Ob zum Frühstück, einem kleinen Snack, einem geselligen 
Nachmittagskaffee oder zum Vesper – feiern Sie mit uns 
die Allgäuer Backkultur.

qwrpüBäckerei  
Steinhauser 
[ Diepoldshofen ]
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Bäckerei Motz 
[ Herlazhofen ]

Tipp: Voll leckere Knauzenseelen und Laugenwecken

34 zpü
Kleine, aber umso feinere Bäckerei am Kirchplatz  
in  Herlazhofen mit Dorfladen. Alles, was das Brotherz 
begehrt, wird hier noch von Hand gefertigt.  
Aus Liebe zum Brot. 

Kirchplatz 5 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 5284 
info@baeckerei-motz.de | www.baeckerei-motz.de

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 7.00 – 12.30 Uhr und  
15.00 – 18.00 Uhr, Sa. 7.00 – 12.00 Uhr |  
Ruhetag: Mittwochnachmittag und Sonntag

Treten Sie ein, es liegt ein angenehmer Duft nach frisch 
gebackenem Brot, Brezeln und Kaffee in der Luft. Hier 
wird die Allgäuer Seele für Sie noch traditionell gebacken. 
In unserem Bistro verwöhnen wir Sie mit ausgiebigem 
Frühstück, herzhaften Snacks und köstlichen Kuchen. 

Kornhausstraße 7 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3741 
info@baeckerei-wandinger.de | www.baeckerei-wandinger.de 
 Backstube Kunst-Café Bistro Wandinger

Öffnungszeiten: Mo. - Mi. 6.00 – 13.00 Uhr, Do., Fr. 
6.00 – 18.00 Uhr, Sa. 6.00 – 12.30 Uhr | Ruhetag: Sonntag

qwrzBackstube  
Wandinger [ Leutkirch ]

Tipp: Tagfrische Backwaren
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In der Vorstadt 19 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3406 
info@metzgerei-herre.de |  
www.wildspezialitaeten-herre.de

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 6.00 – 18.00 Uhr,  
Sa. 7.00 – 13.00 Uhr | Ruhetag: Sonntag

Tipp: Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung

Unsere Metzgerei ist seit 1953 im Familienbesitz.  
Wir legen seit jeher größten Wert darauf, hochwertige 
Fleisch- und Wurstwaren in unserem Hause herzustellen. 
Um höchste Qualität zu erreichen, beziehen wir unser 
Fleisch direkt aus der Region. 

Durch unsere eigene Schlachtung können wir Ihnen 
bestes Rindfleisch anbieten. Auch unser Wildfleisch 
kommt direkt vom Jäger aus der Region. Wild gehört 
heute zu den wenigen naturbelassenen Nahrungsmitteln 
unserer Zeit. Auf Sie wartet ein umfangreiches Angebot 
an verschiedenen Produkten aus eigener Herstellung!

Metzgerei Herre 
[ Diepoldshofen ]
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Marktstraße 11 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 6031 
www.roter-ochse-leutkirch.de

Öffnungszeiten: Mo. – Fr. 8.00 – 18.00 Uhr,  
Sa. 7.00 – 12.30 Uhr | Ruhetag: Sonntag

Tipp: Feinste Fleisch- und Wurstsorten

Unsere Devise – Klasse statt Masse! 
 
Regional, frisch, Regio select Rindfleisch und Schweine-
fleisch vom Landschwein. Täglich wechselndes Mittag-
essen, natürlich wie alles andere auch, frisch im Hause 
hergestellt und zubereitet. 

Metzgerei Brenner 
[ Leutkirch ]
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Bergstraße 24 | 88299 Leutkirch 
info@schaukaeserei-wiggensbach.de | 
www.schaukaeserei-wiggensbach.de 

 bio_schaukaeserei_wiggensbach

Öffnungszeiten: Mo., Do., Fr. 8.30 – 18.00 Uhr,  
Di., Mi. 8.30 – 12.30 Uhr, Sa. 7.30 Uhr – 12.30 Uhr |  
Ruhetag: Sonntag

Tipp: Blicken Sie hinter die Kulissen der Bio-Schaukäserei

Bio-Heumilch-Käse der Bio-Schaukäserei Wiggensbach 
erhalten Sie im s’Käslädle Adrazhofen. Die Bio-Schau-
käserei Wiggensbach ist ein Zusammenschluss von 20 
Landwirten aus dem Allgäu, die alle nach Bio-Kriterien 
wirtschaften. Seit 2003 stellt das Unternehmen über  
30 Käsesorten aus Bio-Heumlich her - mittlerweile wer-
den jährlich rund 4 Millionen Liter zu Käse verarbeitet. 

In der Bio-Schaukäserei Wiggensbach wird der Name zum 
Programm. Bei einer Führung können die Gäste den Kä-
sern über die Schultern blicken. Zu den Highlights zählen 
der Naturziegelgewölbekeller und der Käsepflegeroboter 
„Robby“, der die Käser beim Schmieren und Wenden der 
Käselaibe unterstützt. Bei der anschließenden Käseverkos-
tung gibt es ausgewählte Käsesorten zum Probieren.

wrüs`Käslädle 
[ Adrazhofen ]
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Wurst- und Fleischwaren aus eigener Herstellung. 
Dosen aus eigener Produktion – ideal für Urlauber  
und Vorratshaltung. Wir beziehen unsere Rohstoffe  
aus der Region.

Mailand 28 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 2507

Öffnungszeiten: Mo. - Mi. 7.00 – 13.00 Uhr, Do., Fr. 
7.00 – 18.00 Uhr, Sa. 7.00 – 12.30 Uhr | Ruhetag: Sonntag

Metzgerei Mader 
[ Mailand ]

Tipp: Fleischer-Fachgeschäft mit Partyservice
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Wangener Straße 49 | 88299 Leutkirch 
Tel. 07561 9151666 
leutkirch@pizzabob.de

Öffnungszeiten: Mo.–So. + Feiertag 05.30 – 21.00 Uhr | 
Ruhetag: keinen

Tipp: Frisch gebackene und belegte Brötchen

Knusprig, knackig – köstlich!

Wir laden Sie zum Schlemmen ein! Ob knusprige Pizza, 
frische Salate oder Backwaren, bei uns finden Sie an  
365 Tagen im Jahr ein umfangreiches Speisenangebot.

BrotZeit & Kaffee in Ihrem pizzabob

BrotZeit & Kaffee versorgt Sie an allen Sonn- und Feier-
tagen mit verschiedensten Back- und Kaffeeköstlichkei-
ten. Bei uns bekommen Sie Brötchen frisch gebacken 
und belegt. Außerdem bieten wir eine große Auswahl an 
warmen und kalten Snacks sowie verschiedensten Süßge-
bäcken an, die Sie perfekt mit unseren Kaffeespezialitäten 
kombinieren können.

qrpüPizza Bob 
[ Leutkirch ]
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Allgäuer Genussmanufaktur eG
Brauereiweg 3
88299 Leutkirch-Urlau www.allgaeuer-genussmanufaktur.de 

Brauereiweg 3 | 88299 Leutkirch im Allgäu 
info@urlauer-genussbrauerei.de | 
www.urlauer-genussbrauerei.de 

 urlauergenussbrauerei

Öffnungszeiten: Mi. - So.10.00 – 17.00 Uhr |   
Ruhetag: Montag, Dienstag

Tipp: „Allgäuer Hoigarta“ - das gute Laune-Feierabend-Bier

Die Urlauer Genussbrauerei wurde 2019 im historischen 
Brauereigebäude von 1904 von sechs Allgäuer Burschen 
gegründet. Die Brauereigeschichte war nach dem soge-
nannten „Mord von Urlau“ 1929 jäh zu Ende gegangen. 
Heute befindet sich neben der Urlauer Genussbrauerei  
die Allgäuer Genussmanufaktur in dem imposanten Back-
steinbau neben der Urlauer Dorfkirche. 

Die Genussbrauerei bietet auf Nachfrage geführte 
Bierproben für verschiedenste Gruppengrößen an. Im 
unmittelbaren Umfeld der Genussbrauerei können die 
Bierspezialitäten im historischen Dorf- und Brauerei-
gasthof Hirsch in Urlau und in Center Parcs Park Allgäu 
genossen werden.

qwrUrlauer 
Genussbrauerei 
[ Urlau ]
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Hopfen, Malz & Co 21

Die Allgäuer Genuss-Handwerker live erleben
 
Unweit von Center Parcs Park Allgäu haben rund 1.000 mutige Bürger  
ein brachliegendes Brauereigebäude von 1904 im Stile einer Markthalle 
wiederbelebt. Besucher können den Genuss- und Kunsthandwerkern über 
die Schultern schauen. Es gibt eine Brauerei, Brennerei, Bohnenrösterei, 
Ölmühle, Käselager und ein Bäckereiverkauf. In den oberen Stockwerken 
gastieren Kunsthandwerker wie z.B. Goldschmied, Töpfer, Kachelofen- 
manufaktur, Näherei, Teddymanufaktur und Handweberei. Eine Schäferei- 
genossenschaft, die Allgäuer-Alphorn-Akademie, eine Bibliothek mit über 
10.000 Büchern und ein Genuss- und Heimatladen runden das Erlebnis 
ab. Die Genüsse können im gemütlichen Dorf-Café genossen werden. 
Öffnungszeiten: ganzjährig Mittwoch bis Sonntag von 10.00 bis 17.00 Uhr.



22 Hopfen, Malz & Co 23

Wenn Sie in Leutkirch und Umgebung gut einkehren wollen, dann achten  
Sie auf das Schild mit dem roten Härle-Faß. Es kennzeichnet Gasthäuser,  
in denen man Sie besonders aufmerksam bewirtet und Ihnen die vorbildlich 
gepflegten Bierspezialitäten aus der heimischen Brauerei Clemens Härle 
serviert. Vom feinwürzigen Export Gold bis zur fruchtigen Feinen Weisse,  
vom leckeren LandZüngle bis zum feinherben Pils, vom mild-süffigen Lager 
bis zum dunkelblonden Clemens-Spezial. Jedes dieser Biere hat seinen ganz 
eigenen, unverwechselbaren Charakter, jede Sorte wird nach einer ganz 
besonderen Rezeptur gebraut. Mit ausgewählter Braugerste von über zwanzig 
oberschwäbischen Bauern, die ihre Äcker umweltschonend bewirtschaften. 
Mit hochwertigem Aromahopfen aus dem berühmten Tettnanger Anbaugebiet 
in der Nähe des Bodensees – und natürlich mit der Erfahrung, der Leiden-
schaft und der Handwerkskunst unserer Braumeister und Brauer.

Wollen Sie unsere Brauerei mal besichtigen und unser nachhaltiges Unterneh-
menskonzept näher kennenlernen? Aber gerne. Immer samstags um 10.30 Uhr 
und donnerstags um 17.00 Uhr können Sie an einer Führung teilnehmen. 
Melden Sie sich einfach auf unserer Homepage unter www.haerle.de kurz an. 
Wir freuen uns auf Sie.

Bachstraße 8 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 3434 
hallo@weinwuensche.de  

 weinwuensche

Öffnungszeiten: Mi. – Fr. 10.00 – 12.30 Uhr und 16.00 -  
23.00 Uhr, Sa. 10.00 – 13.00 Uhr und 17.30 - 23.00 Uhr |  
Ruhetag: Montag, Dienstag, Sonntag

Tipp: Buchen Sie Ihre exklusive Weinprobe.

Modernes Ambiente & Genuss in Bioqualität
Erleben Sie in modernem Ambiente die Welt des 
Bioweins und genießen Sie köstliche Aperitifs, Soft-
getränke und Gins in unserer Vinothek. Unter 300 ver- 
schiedenen Weinsorten ist für jeden Weinliebhaber 
etwas dabei. Mediterrane Speisen, luftgetrockneter 
Schinken, verschiedene Käsesorten und genüssliche 
Antipasti dürfen dabei natürlich nicht fehlen.

Sie suchen ein besonderes Geschenk? In unserem Fein-
kostregal finden Sie verschiedene Spezialitäten dafür. 
Gerne senden wir dieses oder auch Ihren Lieblingswein 
bequem zu Ihnen nach Hause.

Gastgeber Robert Wünsche und sein Team freuen sich 
auf Ihren Besuch und erfüllen Ihre Wünsche rund um 
den Wein. 

wrzpüWeinwünsche 
[ Leutkirch ]
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Feinkost & mehr

Kornhausstraße 3 | 88299 Leutkirch | Tel. 0163 3971452 
pb@mondo-belfiore.de | www.mondo-belfiore.de 

 mondobelfiore

Öffnungszeiten: Mi. – Sa. (siehe Internet) | 
Ruhetag: Montag, Dienstag, Sonntag

Tipp: Authentische Spezialitäten und beste Stimmung

Erlebe italienisches Flair im Allgäu! Besuche unseren 
Feinkostladen für ausgewählte, qualitativ hochwertige 
Produkte direkt aus Italien. Genieße im Bistro original 
italienische Spezialitäten und die besten Weine. 

wr zpüMondo Belfiore 
[ Leutkirch ]

42



Feinkost & mehr Feinkost & mehr24 25

Marktstraße 28 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 8224959 
hallo@happyendstore.de | www.happyendstore.de

Öffnungszeiten: siehe Internet

Tipp: Handgemachte Nürnberger Bio-Nussecken

Als Leutkirchs Bio- & Unverpackt-Laden bieten wir 
dir eine gute und feine Auswahl an verschiedensten 
Produkten des täglichen Bedarfs. Du findest bei uns 
viele Artikel, die wir direkt von regionalen Erzeugern 
beziehen, aber auch Delikates aus aller Welt. Dabei 
achten wir immer darauf, dir den besten Kompromiss 
aus Qualität & Herkunft zu gewährleisten. Außerdem 
verzichten wir in unserem Sortiment zu 100 % auf 
Produkte aus und mit Palmöl und haben dafür stets 
eine adäquate Alternative für dich. 

Wir freuen uns außerdem, dir ab Sommer 2023 das 
erste kleine Bio-Café in Leutkirch präsentieren zu  
dürfen, in dem feine Kaffeespezialitäten und süßes 
Gebäck auf dich warten. Natürlich immer auch mit 
veganen Variationen.

Wir sind Bio-zertifiziert durch DE-ÖKO-006.

rpühappyend - 
unverpackt 
[ Leutkirch ]
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Werkhausgasse 8 | 88299 Leutkirch | Tel. 07561 9810860 
info@daskleinelaedele.de | www.daskleinelaedele.de 

 kleinundfein_schokoladerie

Öffnungszeiten: Mo. 9.00 – 13.00 Uhr,  
Di. - Fr. 9.00 – 17.30 Uhr, Sa. 9.00 – 13.00 Uhr |  
Ruhetag: Sonntag, Feiertag

Tipp: Handgemachte Pralinen, Trüffel und Schokolade

In besonderer Atmosphäre finden Sie feinste hand-
gemachte Pralinen, köstliche Schokoladen, Kaffee- 
spezialitäten, allerlei süße Leckereien sowie ausgewählte 
Geschenk- und Dekoartikel. Wir freuen uns auf Sie!

Bei einem Espresso oder einer Tasse Kaffee für einen 
Moment dem Alltag entfliehen.

wr püklein & fein 
[ Leutkirch ]
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  Touristinfo Altstadt 
Marktstraße 32 | 88299 Leutkirch im Allgäu 
Tel. 07561 87-154 | touristinfo@leutkirch.de  
 
Touristinfo Center Parcs Park Allgäu 
Allgäuallee 40 | 88299 Leutkirch im Allgäu 
Tel. 07561 87-401 | touristinfo-cp@leutkirch.de 

 www.leutkirch.de

Dann kommen Sie bei uns vorbei – wir beraten Sie gerne in der Touristinfo 
mitten in der Altstadt oder in Center Parcs Park Allgäu. Bei uns bekommen 
Sie alle Informationen zu den Übernachtungsmöglichkeiten in der Stadt und 
auf dem Land. Wir versorgen Sie mit spannenden Freizeittipps, sportlichen 
Herausforderungen und Karten für kulturelle Highlights. Möchten Sie tiefer 
in die Geschichte unserer Stadt eintauchen? Dann erfahren Sie bei uns alles 
Wissenswerte zu Stadtführungen, Heimatfesten und Museen.

Wir wissen, wo die Musik in Leutkirch spielt – garantiert!

  
  stadt.leutkirch        stadt.leutkirch
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Griaß eich und ein herzliches Willkommen in Leutkirch im Allgäu -  
der perfekten Stadt für Ihren nächsten Ausflug! 

In unserer charmanten Stadt finden Sie noch viele unternehmergeführte 
Betriebe, die mit Leidenschaft und Hingabe ihr Handwerk ausüben. Die Fach-
betriebe bieten eine breite Palette an Produkten an, die Sie in Großstädten oft 
vergeblich suchen werden. Ob Sie nach handgefertigten Souvenirs, regionalen 
Delikatessen oder einzigartigen Modeartikeln suchen, hier werden Sie fündig 
werden! Auch für Kinder ist einiges geboten, allein unsere drei Spielwarenfach-
geschäfte, lassen Kinderherzen höherschlagen. Unser Einzelhandel in Leutkirch 
zeichnet sich durch eine Vielzahl von unabhängigen Fachgeschäften aus.  
Es gibt hier nur wenige Filialisten, was das Einkaufserlebnis umso authentischer 
macht. Sie können sicher sein, dass Sie hier immer auf kompetente Beratung 
und freundlichen Service treffen werden. Besuchen Sie uns und erleben Sie die 
besondere Atmosphäre unserer Stadt. Lassen Sie sich von den einzigartigen 
Produkten und dem freundlichen Service begeistern. Wir freuen uns, Sie bald  
in Leutkirch im Allgäu begrüßen zu dürfen!

Citymanager / Innenstadtbeauftragter: 
Tobias Pflug 

- Fachgeschäft Bastel- und  
  Schreibwaren 
- Buchhandlung 
- Optiker 
- Lederwaren 
- Friseure / Barbershops 
- Schmuck und Juwelier 
- Nähmaschinenfachgeschäft 
- Gardinen- und Bettenhäuser 

Leutkirch hat was: 
- Sportfachgeschäfte mit Kinderabteilung
- Schuh- und Bekleidungsgeschäfte 
- Spielwarengeschäfte 
- Haushaltswarenläden 
- Unverpackt-Laden 
- Metzgerei / Käsegeschäft / Bäckerei 
- Concept Store & Accessoires 
- Feinkostläden 

Dauer: 125 Min., Zubereitungszeit: 60 Min., Kalorien: 655 kcal pro Portion

Zutaten:
400 g Mehl
3 Eier
Salz
2 EL Öl
2 Zwiebeln
250 g Räucherspeck
4 EL Butterschmalz
500 g Sauerkraut

Schritt 1:
Das Mehl in eine Schüssel sieben und in die Mitte eine Mulde drücken.  
Die Eier, etwas Salz, 4 EL kaltes Wasser und das Öl hineingeben und alles zu 
einem geschmeidigen Teig verkneten. Abdecken und 30 Min. ruhen lassen. 

Schritt 2:
Die Zwiebeln schälen und würfeln. Vom Speck 2/3 in kleine Würfel, den Rest in 
feine Streifen schneiden. In einem Topf 2 EL Butterschmalz erhitzen, die Speck- 
und Zwiebelwürfel darin anbraten. Das Sauerkraut abtropfen lassen und etwas 
zerschneiden. Unter die Speckmischung rühren und mit Salz, Pfeffer, 1/2 TL 
Kümmel und dem Zucker würzen. 8 – 10 Min. dünsten und abkühlen lassen.

Schritt 3:
Den Teig auf der bemehlten Arbeitsfläche nochmals durchkneten und halbieren. 
Eine Hälfte so dünn wie möglich zu einem länglichen Rechteck ausrollen.  
Die Hälfte des Sauerkrauts darauf verteilen, den Rand dabei frei lassen. Von der 
längeren Seite her fest aufrollen, mit der Naht nach unten auf die Arbeitsfläche 
legen. Die Teigrolle in etwa 5 cm dicke Scheiben schneiden. Mit der zweiten 
Teig- und Krauthälfte genauso verfahren. Den Backofen auf 200 ° (Umluft 
180 °) vorheizen.

Schritt 4:
Eine feuerfeste Form mit dem restlichen Schmalz ausfetten. Die Krapfen dicht 
an dicht mit der Schnittfläche nach unten hineinsetzen. Mit den Speckstreifen 
belegen und mit dem restlichen Kümmel bestreuen. Soviel Fleischbrühe seitlich 
angießen, dass die Krapfen knapp bedeckt sind. Fest mit Alufolie verschließen 
und im Backoffen (auf mittlerer Schiene) 20 Min. garen.

Schritt 5:
Die Folie entfernen und die Krautkrapfen offen in 15 Min. fertig backen.  
In einem Pfännchen die Butter schmelzen und die Krapfen damit öfter 
bestreichen. Den Schnittlauch waschen, trockenschütteln und in Röllchen 
schneiden. Über die fertigen Krautkrapfen streuen und in der Form servieren.

Pfeffer, gemahlen
1 ½ TL Kümmel
1 TL Zucker
¾ L heiße Fleischbrühe
3 EL Butter
1 Bund Schnittlauch
Mehl für die Arbeitsfläche

Rezept für 6 Personen

Rezept 29Information
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Leutkirch- 
Sonnencreme 
Feinster Blütenhonig aus der Sonnen- 
stadt Leutkirch – der Geschmack 
unserer Natur in einem Glas.

Erhältlich in unserer Touristinfo Altstadt

Genuss-Souvenirs30 31

Unsere Souvenirs sind perfekt als 
Mitbringsel oder zum Verschenken

Leutkirch-Kaffee
Der Muntermacher mit intensivem, 
harmonischem Aroma und einem 
vollen Geschmack mit nussigen und 
schokoladigen Noten eignet sich 
bestens für Kaffeevollautomaten 
und Siebträger.

Leutkirch-Tee
Aromatischer Kräutertee und 
erfrischender Früchtetee für alle 
Teegenießer einzeln oder als Set 
erhältlich.

Leutkirch- 
Schokolade
Süße Verführung für alle Nasch-
katzen: Helle Bergmilchschokolade 
gefüllt mit einer leckeren Schoko-
ladencreme.

Löwenzahn- 
Fruchtaufstrich,  
-Likör & -Sirup 
Der einzigartige, süßliche Blütenge-
nuss mit mildem Honig-Geschmack 
macht diese Löwenzahn-Souvenirs zu 
einem Geschmackserlebnis.

Leutkircher  
Vesperbrettle
Das Brettle aus robuster Buche für 
das zünftige Vesper daheim oder 
unterwegs. Da schmeckt die Allgäuer 
Brotzeit noch viel besser!
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Leutkircher Weihnachtsmarkt – Während der Vorweihnachtszeit verwan- 
delt sich in Leutkirch der Marktplatz, der Gänsbühl und auch der Innenhof 
des Museums im Bock zu einem bezaubernden Weihnachtsdorf. Entlang des 
Kornhauses und im Innenhof des Museums befinden sich liebevoll dekorierte 
Holzhäuschen, die kunsthandwerkliche Artikel aus aller Welt präsentieren.  
Dazu gibt es eine Vielzahl kulinarischer Köstlichkeiten und verschiedener  
Heißgetränke, die den Leutkircher Weihnachtsmarkt zu einem ganz beson- 
deren Erlebnis machen.
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Allgäuer Genusstour – Regionale Genusshandwerker, wie Bäcker und Metzger, 
sorgen mit traditioneller Handwerkskunst für beste Allgäuer Brot- und Wurst-
spezialitäten. Auf den umliegenden Bauernhöfen kümmern sich die Landwirte 
mit großer Leidenschaft um die Produktion von Milch, Käse, Gemüse, Obst und 
Fleisch. Die heimischen Brauereien brauen flüssiges Gold und die Streuobst-
wiesen liefern herrlichen Apfelsaft. Urlaubsgäste und Einheimische sind 
herzlich eingeladen, zu Fuß, mit dem Fahrrad oder mit dem Auto die Landschaft 
um Leutkirch herum zu erkunden.

Leutkirch isst gut – Es erwartet Sie eine bunte Vielfalt an Genüssen – von 
traditionell allgäuerisch über feurig spanisch bis hin zu exotisch afghanisch. 
Sie haben als Gast die Auswahl zwischen einem Dutzend Gastwirtschaften  
in Stadt und Land. Die Wirte laden Sie ganz bewusst ein, diese elf Tage dafür 
zu nutzen, gemeinsam mit der Familie, mit Freunden und Bekannten oder 
den Kollegen, die Leutkircher Kochkunst zu genießen.

Leutkircher Street Food Markt – Schmecktakel – Moderne Food Trucks 
und liebevolle Stände bieten den Besuchern viele köstliche und frisch 
zubereitete Speisen aus aller Welt an. Dabei sind der Vielfalt keine Grenzen 
gesetzt: Die Auswahl reicht von klassischen Burgern oder Kässpätzle bis hin 
zu knusprigen Kartoffelspiralen am Spieß, exotischen Köstlichkeiten aus 
Indonesien oder spanischen Churros. Neben den klassischen Food Trucks 
mit ihren vielfältigen kulinarischen Angeboten gibt es auch leckere Drinks, 
Kaffeespezialitäten und Cocktails.  

Leutkirch vespert – Zum Auftakt des traditionellen Altstadtsommerfestivals 
im August zieht sich eine große Tafel vom Marktplatz aus durch die 
Marktstraße und lädt zum gemeinsamen Abendessen ein. Unter dem Motto 
„Leutkirch vespert“ ist jeder eingeladen mit Familie und Picknickkorb in 
die Leutkircher Innenstadt zu kommen. Das Vesper wird von jedem selbst 
mitgebracht. Für kühle Getränke ist gesorgt. Stimmungsvolle Musik rundet 
den Abend beim gemütlichen Zusammensein ab. 

Leutkirch vespert

Allgäuer Genussmarkt – Der Markt für Handwerk & Genuss in Urlau. 
Neudeutsch würde man „streetfood & handcraft market“ sagen. „Kulinarisch, 
handwerklich, genüsslich“ lautet das Motto. An herrlich duftenden Ständen 
erleben Sie selbst gemachte Gaumengenüsse von zahlreichen regionalen 
Anbietern. Neben Allgäuer Spezialitäten, ofenwarmem Holzofen-Brot und 
süßen Leckereien gibt es feine Weine, gaumenschmeichelnden Schnaps und 
das Urlauer Bier. Kunst-Handwerker, Mächler und Bastler präsentieren ihre  
in liebevoller Handarbeit hergestellten Waren.

 
 
Die Termine und weitere Informationen finden  
Sie unter www.leutkirch.de/veranstaltungskalender

Leutkirch ist lecker – das ganze Jahr hindurch! Schnuppern Sie sich über  
die Märkte und genießen Sie appetitliche Düfte und leuchtende Farben.  
Erleben Sie Leutkirch und schmecken Sie die Spezialitäten der Allgäuer Küche.  
Haben Sie Lust auf „Leutkirch isst gut“ oder „Leutkirch vespert“? 
 
Dann los – Genuss hat in Leutkirch immer Saison!
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Leutkircher Wochenmarkt am Marktplatz  
Immer montags von 8.00 bis 13.00 Uhr
Auf dem Leutkircher Wochenmarkt gibt es von allem etwas mehr: mehr 
Frische, mehr Auswahl, mehr Kommunikation, mehr Atmosphäre, mehr  
Beratung, mehr Einkaufsmöglichkeiten - und vor allem mehr Lebensqualität.

Bauernmarkt in der Marktstraße Nord 
Jeden ersten Samstag des Monats von 9.00 bis 12.00 Uhr  
Auf dem Bauernmarkt finden Sie alle Lebensmittel des täglichen Bedarfs. 
Die Waren stammen aus eigener Produktion der heimischen Anbieter.  
Wer regional erzeugte und verarbeitete Lebensmittel bevorzugt, hilft mit,  
die schöne und vielfältige Landschaft zu erhalten. Das Angebot ist umfas-
send und reicht von Getreide bis zur geräucherten Forelle.

Bauernmarkt in Center Parcs Park Allgäu
Immer dienstags, donnerstags und samstags von 9.00 bis 14.00 Uhr
Auf dem Allgäuer Bauernmarkt finden Sie dreimal wöchentlich eine große 
Auswahl regionaler Produkte: von leckeren Marmeladen und Honig über 
köstlichen Wein bis hin zu hochwertigen Handwerksprodukten. Und das 
alles präsentiert in stimmungsvollen Allgäuer Holzhütten.
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EIN BESONDERS 
HELLER MOMENT 

UNSERER BRAUEREI-
GESCHICHTE.

JETZT ÜBER A LL AUF L AGER !




